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OL. Over 400 styckeniSverigge

BYGDBRYGD. Den svenska bryggerinaringen har i takt med det vaxande intresset
for 6l formligen exploderat de senaste 20 aren. Da fanns ett 40-tal hantverksmas-
siga bryggerier, nu ar de 6ver 400. Flera av dem erbjuder guidade visningar.

Pa besodk i tre mikrobryeg:

Konsten att gora ol dr lika
gammal som konsten att
baka bréd. Redan under fa-
raonernas tid bryggde man,
ochilInkakultureniSydame-
rika var majsolet populirt.
Aven i Sverige framstillde
man 6] under medeltiden -
pa festerna i Valhall flédade
drycken, man trodde att ru-
set var en gudagava.

Sedan kustartillerirege-
mentetldmnade Rindo utan-
for Vaxholm for drygt tjugo
ar sedan har 6n férvandlats
till ett attraktivt omréade
bade for bostéder och fore-
tag.lenbiograf pd det gamla
kasernomradet ligger Wax-
holms Bryggeri. Genom de
stora fonstren strommar
solen in och reflekteras i de
rostfria jasttankarna. Tittar
vi ut ser vi Oxdjupets bla-
svarta vatten dér en traskuta
med vita segel just passerar.

- Vi kunde inte dréomma
om ett bittre lage nér vi fick
chansen att kopa det hér re-
lativt nystartade bryggeriet,
siger Jessica Heidrich och
far ett nickande medhall av
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sin kompanjon och sambo
Magnus, medan vi tar nagra
bilder nere vid batbryggan.

FyraSM-titlar

Jessica dr en av fa kvinnliga
professionella bryggare i
landet. De senaste tolv aren,
innan kopet av Waxholms
Bryggeri for fyra ar sedan,
ledde hon ett framgangsrikt
arbete pa St Eriks Bryggeri
i Stockholm. P4 sitt cv har
hon fyra SM-titlar i 6lbryg-
gandets konst och dess-
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Gotlands Bryggeri

TT Nyhetsbyran

utom erfarenhet av att ha
varit tavlingsdomare bade i
Australien, Nya Zeeland och
USA.

- Allt fler inser att 61 r en
spannande dryck med ut-
rymme f6r manga olika stilar
och smakséattningar, vilket
stimulerar min kreativitet
som bryggare. Jag brinner
for konsten att brygga ol.
Att driva ett hantverksmads-
sigt bryggeri ar sjukt roligt,
men samtidigt s mycket
jobbigare d&n vad manga

tror, sdger Jessica medan
hon héller upp en ljus lager
pa bryggeriets restaurang
Syrran & jag.

Just nu pagar tappningen
avjulOlet som dr bryggeriets
storsaljare tillsammans med
paskens och sommarens si-
songsol. Utover detta bryg-
ger hon mer experimentella
Olsorter under varumadrket
Hop Notch.

Tidigt uteiJamtland

De smé lokala hantverks-
massiga bryggerierna bor-
jade dyka upp i mitten av
1990-talet och bland de for-
sta ut var Jimtlands Bryg-
geri, som skapade sitt pre-
midrol Jimtlands President
1996. Det var en hyllning
till musikfestivalen Storsjo-
yran. Majoriteten av all 61
som produceras i Sverige ar
ljus lager. Men stilen som
dominerar bland hantverks-
bryggerierna dr ofta olika
typer av Ipa, ett varmjést 61
framstdllt med extra mycket
humle och malt som ger det
en tydlig beska.

Viger oss upp till Jimland
och besoker Klovsjo Gards-
bryggeri. Det ligger mitt i
byn, i en gardsbyggnad fran
1800-talet, och drivs av Jan
Zakrisson sedan 2008. Hir
finns ocksd en sommar-
restaurang, som under det
senaste aret har fatt egen
cidertillverkning.

- Jag har blivit mer och
mer intresserad av cider och
harredan vunnit flera priser,
sdger Jan entusiastiskt och
visar planteringen som ska
bli den egna dppelodlingen
framover.

15 sorters ol

Men 4n sa lange ir det 6l-
bryggandet som spelar for-
stafiolen i gardsbryggeriet.
Har producerar han i dag
15 olika sorters 61 med den
speciella forkortningen KGB,
K16vsjo Gardsbryggeri.

- Det 4r manga parame-
trar som ska sammanfalla
for att fa réatt balans mellan
sotma och beska, sdger Jan
och kollar med ficklampans
hjélp jasningsprocessen i en

av tankarna som ska ge ve-
tedlet Bond Ale.

Det var méanga som tviv-
lade pa att det skulle ga att
driva bade bryggeri och
restaurang i en liten norr-
landsk by som Kl&vsjo, be-
rattar han.

- Men tvivlet kom pa
skam. P& luncherna i
restaurang Humleliret ar
det fullsatt hela sommaren,
men vi har dven 6ppet vin-
tertid mellan jul och péask,
sager Jan.

Lindgardens Virdshus

Nésta hantverksbryggeri vi
tar pulsen pa blir Gotlands
Bryggeri som med sin Wis-
byserie har blivit kdnt 6ver
hela landet. For att komma
i ratt dryckesstamning tar
jag forst en lunch pa Lind-
gérdens Viardshus med anor
frdn 1300-talet, dir jag be-
stéller en ljus Wisby Pils. Ef-
ter lunchen farjag en timmes
guidad visning i Gotlands
Bryggeris varld, som omfat-
tar allt fran ljus lager till den
morkaste stout, alla med

Vaxholm ar centrum fér Stockholms
skargardstrafik. Pa 6n Rindé sommannar
med bilfarjaligger Waxholms Bryggeri.
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Gotland har inte bara ett magiskt ljus och ett sireget
landskap. Féretagsamheten dr stor pa 6n, inte minst
nar det giller dryckes- och matkultur.

Wisby Bryggeri dr kant 6ver hela Sverige for sin hantverksmassiga
olproduktion. For turisterna ar ett guidat besok i deras anlaggning
innanfér ringmuren ett uppskattat noje.

Temat paKl6vsj6 Gardsbryggeriets
Oletiketter, KGB, dr olika spionhisto-
rier. Har enBond Ale.

De gamlamedeltida valvbagarnaiStorkyrkaniVisby har
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inspirerat layouten pa Wisby Bryggeris etiketter.
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spannande nyanser.

- Att provsmaka 0l dr ganska likt
sittet vi provar vin pa, sager vd Mi-
kael Mossvall och hiller upp nagra
provglas.

- Det som skiljer ar att férutom
att dofta ska du ocksé ta en klunk
och svilja drycken for att fullt ut
kédnna de olika smakerna. Det unika
med hantverksmaéssiga bryggeri-
metoder &r mdngden av olika typer
av 0l vi framstéller, vilket innebar
attdet finns en 61 for varje mat- och
dryckestillfille.

Mikael Mossvall héller upp sin
favoritol, en smakrik och ekolo-
gisk Wisby Weisse, och lyfter glaset
med den grumliga vetedlen for en
skal. Den fina aromen landar per-
fekt denna ljusa héstdag medan
solen slacker sin brandgula fackla
ihaveti Visby hamn.

Jorgen Ulvsgiard

Fyra andra hantverks-
bryggerier varda ett
besok

OdakraBrygghus

|en gammal vacker spritfabriki
Odakra pa denskanska vastkus-
tenutanfor Helsingborg driver
Stefan Ed ett framgangsrikt lokalt
olbryggerimed tillhérande pub
dér det ocksa oftaanordnas mu-
sikkvallar och 6lprovningar.

OmakaBryggeri

Nar det galler det har hantverks-
massiga bryggeriet pa Ostermalm
iStockholm ar det restaurangen
somstaricentrum, vilket dare-
motinte betyder att 6lbryggeriet
arunderordnat. Kombinationen
god smakrik 6l och vallagad mat
arifokus.

Karlskrona Mikrobryggeri

Pa Karlskrona Mikrobryggeri
bryggs bade ett standardsorti-
ment och ett standigt omvaxlan-
delimited edition-sortiment dar
deolika 6lsorterna"kommer och
garlitesomdevill”,sombrygga-
renoch dgaren Thomas Larsson
uttrycker det. Utover bryggeriet
ryms aven enliten hotelldel och
enrestauranghar.

Oppigards Bryggeri

Bryggeriet utanfér Hedemorai
Dalarnaarettavlandets tidigaste
ochmest framgangsrika hant-
verksbryggerier med ett otal
priser pa sin meritlista. Har finns
bade butik, restaurang och som-
marpub. Visning av bryggeriet
med restaurangbesdk och 6lprov-
ning kan bokas for grupper.

JessicaHeidrich ochsambonMagnusKarperyd  Mikael Mossvall har lett arbetet pa Wisby Jan Zakrisson, KI6vsjo Gardsbryggeri, brygger
sade upp sig fransinajobb och képte Wax- Bryggeriunder manga ar och sett hur efterfra- inte bara dl, utan har en vixande cidertillverk-
holms BryggeriiRind6 hamn f6r fyra ar sedan. gan pa hantverksmaissig 6lproduktion dkat for ning ocksa.

varjear.
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Jessica Heidrich 4r en meriterad bryggare som brinner fér att tillverka innovativt 6l som bygger pa gamla traditioner. FOTO: JORGEN ULVSGARD



