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MOT DU
DIRECTEUR
GENERAL

WORD
FROM THE
PRESIDENT

Je suis tres fier de vous présenter I'édition internationale de notre magazine
Artisans a I'ceuvre. Une telle nouveauté illustre bien le dynamisme qui
caractérise la Société du réseau ECONOMUSEE® (SRE) dont la mission est
de mettre en valeur la culture locale, la transmission des savoir-faire et d’offrir
un produit touristique culturel et éducatif de qualité. Ces pages vous feront
connaitre davantage nos 68 membres du Québec, de la Nouvelle-Ecosse, de
Ile-du-Prince-Edouard, du Nouveau-Brunswick, de Terre-Neuve-et-Labrador,
de la Colombie-Britannique, de I'lrlande du Nord (R.-U.), de I'lrlande, de la
Suede, de I'lslande, de la Norvege, du Groenland et des iles Féroé. Votre
lecture vous plongera dans des univers aussi fascinants que diversifiés,
empreints de passion et de détermination. La vitalité et la croissance du
réseau passent inévitablement par une meilleure connaissance des membres
qui le composent. Ce magazine, véritable fenétre ouverte sur nos membres,
est une belle invitation a partir a leur découverte.

| am exceedingly proud to present you the international edition of our
magazine, Artisans at work. This endeavour clearly illustrates the vitality of
the ECONOMUSEE® Network Society (ENS) and its mission to showcase
local culture, the transmission of traditional skills and offer a top quality
educational and cultural tourism product. Learn more about our 68 members
in Quebec, Nova Scotia, Prince Edward Island, New Brunswick, Newfoundland
and Labrador, British Columbia, Northern Ireland (UK), Ireland, Sweden,
Iceland, Norway, Greenland and the Faeroe Islands. Your read will take you
to worlds as fascinating as they are diversified, filled with passion and
determination. The vigour and growth of the network can only be achieved
through better knowledge of its members. This magazine, an open window
to our members, is your invitation to discover them.

7&(:@ /M

MICHEL GERVAIS

C’est avec un plaisir renouvelé que je vous invite a lire cette
deuxiéme édition de notre magazine Artisans a I'ceuvre. L'été
étant une saison propice aux voyages, aux découvertes et au
dépaysement, les pages qui suivent vous inspireront stirement des
idées de destination, mais aussi, un désir de vivre des expériences
uniques avec des artisans bien ancrés dans la culture de leur coin
de pays. Rencontrer ces fiers ambassadeurs d’un savoir-faire
unigue, échanger avec eux sur ce qui les anime et découvrir des
produits authentiques faits sur place vous feront passer
d’agréables moments. Cette année, le magazine innove en
inaugurant une section qui donne un acces encore plus privilégié
aux artisans membres du réseau ECONOMUSEE®. Pour cette
premiére, des bijoutiers du Québec, de la Nouvelle-Ecosse et de
I'Irlande du Nord, ainsi que des pomiculteurs du Québec, de la
Colombie-Britannique et de la Norvége nous révélent des aspects
particuliers, parfois moins connus liés a leur métier et a leur réalité
d’entrepreneurs. Aller a la rencontre de nos membres, c’est
prendre rendez-vous avec I'authenticité.

Once again, it is truly a pleasure to invite you to read this second
edition of our magazine, Artisans at work. Summer is a great time
for travel, discovery and a change of scenery. The pages that
follow provide sources of inspiration for destinations and the
desire to share unique experiences with artisans solidly anchored
in the culture of their part of the country. Meet proud ambassadors
of unique traditional skills, exchange with them and find out what
motivates them. Enjoy discovering authentic products made on
the premises. This year, the magazine has innovated, adding a new
section offering even greater access to ECONOMUSEE® Network
members. For this premiére, jewellers from Quebec, Nova Scotia
and Northern Ireland and apple growers from Quebec, British
Columbia and Norway will reveal little known aspects of their trade
and the realities they face as entrepreneurs. Getting out and meeting
our members is tantamount to a rendezvous with authenticity.

C ok~ Eare G KR,

CARL-ERIC GUERTIN
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QU EST-CE

JU'UN ,
ECONOMUSEE?

WHAT IS AN :
ECONOMUSEE?

Un ECONOMUSEE?®, c’est d’abord une entreprise ceuvrant dans
le secteur des métiers d’art ou de I'agroalimentaire qui utilise
un savoir-faire authentique dans la fabrication de ses produits.

Un ECONOMUSEE® met en valeur des artisans et leur métier.
Il rend possible la rencontre avec I'artisan qui vous ouvre son
atelier, vous transmet son savoir-faire et sa passion en plus de
vous offrir des produits fabriqués sur place.

Un ECONOMUSEE® permet & une entreprise de vous faire décou-
vrir la culture locale et de contribuer de maniére significative
a la préservation du patrimoine culturel immatériel.

Pour devenir un ECONOMUSEE, une entreprise est sélectionnée
pour la qualité de sa production et son authenticité.

An ECONOMUSEE® s first and foremost an enterprise that
operates in the field of crafts or the agri-food sector and uses
authentic know-how in the production of commodiities.

An ECONOMUSEE® showcases artisans and their trade. The
concept allows artisans to open their workshops to the general
public so they can share their knowledge and passion and sell
products made on the premises.

An ECONOMUSEE® allows enterprises to reach out to the general
public, explain local culture and contribute significantly to the
preservation of an intangible cultural heritage.

To become an ECONOMUSEE?®, an enterprise must be selected
for the quality of it’s production and its authenticity.
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Photo: Tourisme iles de la Madeleine - M.Bonato

LE BERCEAU DES
ECONOMUSEES

THE CRADLE OF
THE ECONOMUSEES

Le Québec a vu naitre le concept ECONOMUSEE?®. Celui-ci
s’exprime dans 13 régions touristiques, toutes différentes les unes
des autres. Paysages forestiers, maritimes, urbains, ruraux, agricoles
sont autant de lieux qui caractérisent I'environnement dans
lequel se trouvent les artisans et entreprises membres du réseau.
Qu’ils soient artisans en métiers d’art ou en agroalimentaire,
ils vous accueilleront a bras ouverts dans leur atelier, avec une
passion et un enthousiasme jamais démentis.

La culture locale se découvre et se vit a travers ces artisans,
qui ont a coeur de vous initier a leur métier et a leur savoir-faire.
IIs sont des ambassadeurs de I'authenticité par la qualité et
I'unicité de leurs produits, issus de techniques d’inspiration
traditionnelle, mais bien ancrées dans le 21¢ siecle. Oubliez
I'image un peu vieillotte de I'artisan isolé et en marge des
préoccupations actuelles. lls sont des entrepreneurs dans I'ame,
ouverts aux changements, ingénieux dans leur volonté de
combiner tradition et modernité. Si vous recherchez une
expérience touristique de qualité, qui en plus contribue a la
promotion et a la mise en valeur de la culture et I'économie
locales, le Québec des économusées, c’est pour vous!

Tles-de-la-Madeleine,
Québec, Canada



uebec is the birthplace of the ECONOMUSEE® concept. It finds
expression in 13 tourism regions, each one different. A variety of
landscapes — forest, maritime, urban, rural and agricultural —
provide the backdrop for the work of the network member artisans
and businesses. Whether they ply their trade in the area of high
quality crafts or the agri-food sector, these artisans will welcome
you with open arms into their workshops, with unwavering passion
and enthusiasm.

Discover and experience local culture through these artisans, who
are eager to shed light on their trade and know-how. They are
ambassadors of authenticity through the quality and uniqueness
of their products. These products are inspired by traditional
techniques, but which are firmly anchored in the 21t century.
Forget the rather antiquated image of the artisan who is isolated
and disengaged. Economusée artisans are entrepreneurs at heart,
open to change, ingenious in their desire to combine tradition and
modernity. If you are looking for an outstanding tourism
experience, which in addition contributes to promoting and
showecasing the local culture and economy, Quebec’s économusées
are for you!




DE LERABLE

A DACE

FROM SAP

DOMAINE ACER

ECONOMUSEE"

de I’acériculture: alcools

Maple syrup making:
alcoholic beverages
ECONOMUSEE®

BAS-SAINT-LAURENT

A la base, I'alternance printaniére de gel-dégel du
Québec est une condition nécessaire au mécanisme
de la coulée de I'eau d’érable. Vinifiée avec finesse
et équilibre, I'eau d’érable devient acer. Depuis 1997,
Vallier Robert et Nathalie Decaigny, des pionniers,
réinventent ce produit d’exception qu’est I'érable.
Le Domaine Acer? Ce sont quatre boissons alcooli-
sées d’avant-garde: bulles festives, un apéritif tout
en douceur, un digestif de caractére et un acer
blanc surprenant tout en fraicheur! Ce sont aussi
d’irrésistibles produits fins, du beurre d’érable aux
noix de Grenoble en passant par les gelées, les
terrines et les chocolats. C’est enfin une visite
guidée et une dégustation ou I'érable s’explique et
en impose dans un lieu inspirant au coeur de I'éra-
bliere! Absolument délectable!

TO BEVERAGE

The spring freeze-thaw cycle in Quebec is a neces-
sary condition for maple sap to flow. When maple
sap is vinified with finesse and balance, it becomes
an alcoholic beverage. Since 1997, pioneers Vallier
Robert and Nathalie Decaigny have reinvented this
exceptional maple product. So what is Domaine
Acer? It is about four avant-garde alcoholic
beverages: sparkling wine, sweet aperitif, liqueur,
and a surprisingly fresh white wine! It is also about
irresistible delicacies: maple walnut butter, jellies,
terrines and chocolates. Finally, it is about a guided
tour and sampling where maple takes centre stage
in an inspiring venue at the heart of the maple
grove. Absolutely delectable!

www.domaineacer.com -
robert.vallier@domaineacer.com ﬂ
Fermé 3 semaines

aprés Noél /

Closed 3 weeks

after Christmas

Ouvert toute ’année /
Open year round

Fin mars a fin avril /
End of March

to end of April Visites guidées tarifées
fin mars a mi-octobre
Groupes sur réservation /
Guided tours end of
March to mid-October

Groups upon reservation

Lundi au vendredi /
Monday to Friday
9h-17h

24 juin a début

septembre / (fees apply)
iy 24 140 GE Domaine Acer
September

; . 145, route
Tous les jours / Daily du Vieux Moulin
9h-17h

Auclair, QC GOL 1A0
Tél.: 418 899-2825
Fax: 418 899-6620

Fin de semaine de
I’Action de grace /
Thanksgiving weekend
Ouvert / Open
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www.orpailleur.ca
info@orpailleur.ca
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1er mai au 31 décembre /
May 1 to December 31
Tous les jours / Daily
9h-17h

1erjanvier au 30 avril /
January 1 to April 30
Tous les jours / Daily

10h -16h30

Visites guidées tarifées /
Guided tours (fees apply)

Visites de groupes sur
x réservation, prix spéciaux
iy pour 20 personnes et plus /
Group tours upon reservation,

special prices for 20 or more
persons

UN VIGNERON = mmreee-

Ouvert du 21 juin au 14 octobre /

4 Open from June 21 to October 14
° Open year round for groups
upon reservation
A FIRMLY ROOTED WINE MAKER!  Yorblede romatiew
- 1086, Route 202 (rue Bruce)
C.P. 339, Dunham, QC JOE 1MO
VIGNOBLE Originaire du sud de la France, Charles-Henri de Coussergues  Tél.: 450 295-2763

DE ILORPAILLEUR @ grandi dans une famille de vignerons. Depuis 1982, il a fait de Fax: 450 295-3m12
I'Orpailleur une entreprise pionniére dans la culture de la vigne

ECONOMUSEE?® de la viticulture ) ; ] . ;
Vine and wine ECONOMUSEE= €t 1a production de vin au Québec. A chaqgue saison, ses

occupations et ses défis! Le débuttage terminé, suit le taillage
des plants, puis arrivent les vendanges. Il faut alors presser et
extraire le mouUt. L'élaboration du vin se termine gu’il faut vite
renchausser la vigne avant I'arrivée de I'hiver. Visitez la vinerie
ou pressoirs, houes et outils de tonnellerie démystifient le
meétier de viticulteur. Dégustez la gamme de 10 vins pour
satisfaire vos papilles: blanc, rouge, rosé, brut, vin de glace,
vin gris et vin fortifié.

Charles-Henri de Coussergues, from southern France, grew up
in a family of vine growers. Since 1982, he has made the
Orpailleur a pioneer in vine growing and wine production in
Quebec. Each season has its tasks and challenges. When the
ploughing back has been completed, it’s time to prune the
vines. This is followed by the grape harvest. Then the grapes
must be pressed to extract the must. The wine making process
ends and then earthing up takes place quickly before winter
sets in. Visit the winery where presses, hoes and cooperage
tools demystify the work of the vine grower. Sample the
portfolio of 10 wines that are sure to please the senses: white,
red, rosé, brut, ice wine, grey wine and fortified wine.

CANTONS-DE-L’EST 7



CENTRE-DU-QUEBEC

UN DUR

A CUIR

www.cuir-rochefort.com
denis@cuir-rochefort.com

Ouvert toute Pannée / Entrée gratuite /
Open year round Free admission

Visites guidées
tarifées / Guided
tours (fees apply)

Lundi au vendredi /
Monday to Friday
9h-17h

Samedi / Saturday
9h-12h

Visites de groupes
tarifées sur
réservation /
Guided tours

for groups upon
reservation

(fees apply)

Samedi aprés-midi

et dimanche sur
réservation / Saturday
afternoon and Sunday

Fermé les jours fériés /
Closed on legal
holidays

Cuir Rochefort
Maroquinier

857, boul. des
Fermé du 25 juillet au Bois-Francs Sud
2 aoiit / Closed from  Victoriaville, QC
July 25 to August 2 G6P 5W1

Tél.: 819 357-3138
Fax: 819 357-3138

i
4 Montréal Québec m~

4 Trois-Rivieres > ‘ §

122
"« Drummondbville ==/ RocheFort

"' Maroquinier

Chesterville m

TOUGH AS
LEATHER

CUIR ROCHEFORT
MAROQUINIER

ECONOMUSEE® de la maroquinerie
Leather working ECONOMUSEE®

Un dur a cuir? Plutét un artisan qui travaille avec minutie la
fine fleur de cuir qu’il transforme en sacs a main, portefeuilles,
ceintures, liseuses, etc. Denis Rochefort vous initie au travail
du maroquinier sur le site méme de 'ancienne cordonnerie de
Willie Lépinay. Dans I'atelier, voyez les peaux étre taillées,
assemblées et faconnées pour devenir de beaux objets de cuir
sous la main habile de l'artisan. Humez les effluves familiers
et généreux du tanin. Apprenez, par la méme occasion,
la différence entre cuirs fins et produits synthétiques. Au gré
de son imagination féconde, tout en conjuguant les techniques
modernes et anciennes, le maroquinier crée des sacs et des
accessoires qui sauront vous ravir.

Tough as leather? Rather, an artisan who carefully works fine
grain leather, crafting it into handbags, wallets, belts, book
covers, etc. Denis Rochefort introduces you to leather working
in premises formerly occupied by shoemaker Willie Lépinay.
In the workshop, see how leather is cut, assembled and shaped
into beautiful objects under the skilled hands of the artisan. Take
in the familiar, rich smell of tannin. Learn about the difference
between fine leather and synthetic products. Combining great
imagination with modern and age-old techniques, the leather
worker creates handbags and accessories that are sure to please.

.
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UNE ISLE

QUI PORTE
FRUITS

AN ISLAND
BEARING FRUIT

CIDRES ET
VERGERS
PEDNEAULT

ECONOMUSEE*®
du cidrier
Pomiculture
ECONOMUSEE®

! Y

&y

L’entreprise Cidres et Vergers Pedneault est issue d’une
riche tradition familiale. Aussi incroyable que cela puisse
paraitre, pommiers, cerisiers et pruniers poussent a I'lsle-
aux-Coudres grace aux 300 premiers pommiers plantés
en 1918. Une famille visionnaire qui a créé plusieurs produits
uniques pour exciter vos papilles: beurre de pomme,
confiture de cerises, cidre fort, mistelle de glace et autres,
figurent parmi les délices. Du verger au cellier, vous saurez
tout. Suivez I'histoire des pommes, comment celles-ci ont
traversé le temps et 'océan pour se retrouver sur les rives
du Saint-Laurent. Découvrez des recettes audacieuses ou
les petits fruits sont en vedette. Ne quittez pas les lieux
sans avoir emporté quelques gateries fruitées. De quoi
tomber dans les pommes!

www.vergerspedneault.com
verpedno@charlevoix.net

08~

24 juin a la féte
du Travail / June 24
to Labour Day

Tous les jours / Daily
8h-19h

7 septembre
au 23 juin /
September 7
to June 23

Tous les jours / Daily
9h-17h

Dégustation de
produits alcoolisés /
Sampling of
alcoholic beverages

Visites guidées tarifées
et dégustation de
trois produits sur
réservation (10
personnes minimum) /
Guided tours for
groups and sampling
of three products upon
reservation (fees apply -
minimum 10 persons)

Cidres et Vergers
Pedneault

3384, chemin

des Coudriers
Isle-aux-Coudres, QC
GOA 3JO

Tél.: 418 438-2365

1888 438-2365
Fax: 418 438-1361

Autocueillette en
saison / Pick-your-
own in season

Baie-
Québec
¢hee | gSaint-Paul

Les Eboulements

Isle-aux-Coudres (@) | Saint-Joseph-de-la-Rive

Cidres et Vergers Pedneault

Cidres et Vergers Pedneault has a rich family tradition.
As incredible as it may seem, apple trees, cherry trees, pear
trees and plum trees grow on Isle-aux-Coudres thanks to
the first 300 apple trees planted in 1918. A family with a
visionary plan has created several unique products for the
pleasure of your taste buds, including apple butter, cherry
jam, strong cider, ice mistelle and many more treats. Learn
everything you need to know, from the orchards to the
cellar. Follow the story of the apple: how the fruit crossed
the ocean and weathered the test of time to reach the
shores of the St. Lawrence. Discover daring recipes where
small fruit are the main ingredients. Don’t leave the
premises without having sampled at least one or more of
the 25 alcoholic beverages, and take home some fruit
goodies. Apples at their best!

CHARLEVOIX 9
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Laiterie

LAITERIE
CHARLEVOIX

ECONOMUSEE®
de la fromagerie
Cheese making
ECONOMUSEE®

Les Eboulements

Saint-Joseph-de-la-Rive

Isle-aux-Coudres

CHARLEVOIX

www.fromagescharlevoix.com -
jlabbe@charlevoix.net n = g
24 juin a la féte du Travail /  Visites guidées et
June 24 to Labour Day dégustations tarifées

selon horaire / Scheduled

guided tours and sampling
(fees apply)

Tous les jours / Daily
8h-19h

Septembre au 25 juln / Visites pour les groupes sur

September to June 23 réservation / Group tours
Lundi au vendredi / upon reservation
g: r_;c;";);goanday Laiterie Charlevoix

1167, boul. Mgr-de-Laval
Samedi et dimanche / (Route 138)
Saturday and Sunday Baie-Saint-Paul, QC
9h-17h G3Z 2W7

Tél.: 418 435-2184
Fax: 418 435-6976

LA CREME

DES
FROMAGES

THE CREAM
OF CHEESES

La Laiterie Charlevoix, fondée en 1948 par les grands-parents
Elmina Fortin et Stanislas Labbé, est I'une des rares entreprises
laitieres québécoises a avoir préservé le caractére artisanal
de ses méthodes de fabrication du fromage cheddar, tout en
respectant rigoureusement les normes actuelles de transfor-
mation. Tous les jours avant 11heures, observez les artisans et
apprenez les rudiments de la fabrication du fromage et son
processus de maturation. Tout en admirant les équipements
anciens, procurez-vous a la boutique des tentations fabriquées
a l'atelier: fromage en meules, cheddar en grains, au lait vieilli
a souhait, créeme d’habitant, etc. L’entreprise est également
impliquée dans le sauvetage d’un trésor national: la vache de
race canadienne.

Laiterie Charlevoix was founded by grandparents Elmina Fortin
and Stanislas Labbé in 1948. It is one of the few dairy farms in
Quebec to use artisanal methods to make cheddar cheese, yet
they comply rigorously with current processing standards.
Every day, before 11 a.m., observe the artisans and learn the
basics of cheese making and the aging process. While admiring
equipment from another era, purchase tempting products
made on the premises: wheels of cheese, cheddar cheese
curds, cheese aged to perfection, habitant cream, etc. The farm
is also involved in safeguarding a national treasure, the
“Canadienne” breed of cow.



1 DU VENT

ILLING AS THE
ATER FLOWS AND
THE WIND BLOWS

MOULINS DE
LISLE-AUX-
COUDRES

ECONOMUSEE®
de la meunerie

Flour milling
ECONOMUSEE®

WA

Visitez un site exceptionnel réunissant en seul lieu un
moulin a eau (1825) et un moulin a vent (1836) situés
a proximité I'un de l'autre et admirablement bien restaurés.
Comme autrefois, le meunier moud le grain et on peut
assister a la démonstration de mouture de blé et de
sarrasin au moulin a eau. Vous pourrez comprendre le
fonctionnement de ces deux merveilles architecturales qui
ont été nécessaires a la survie en milieu insulaire. En plus
d’apprécier une exposition dans la maison du meunier
adjacente au moulin a eau, vous retrouverez deux autres
expositions permanentes présentées dans le batiment
d’accueil. Il est possible de se procurer de la farine
fraichement moulue sur de véritables meules de pierre
a la boutique souvenir présente sur place.

Profitez de votre visite pour pique-niquer en famille.

Les Eboulements

Isle-aux-Coudres Saint-Joseph-de-la-Rive

Les Moulins
de I'lsle-aux-Coudres

www.lesmoulinsdelisleauxcoudres.com
info@lesmoulinsdelisleauxcoudres.com n =
16 mai au 12 octobre /
May 16 to October 12

Entrée payante

Visites guidées tarifées pour les
groupes avec tarifs spéciaux sur
réservation / Admission charge
Guided tours for groups upon
reservation (group rates)

Tous les jours / Daily

Pour les heures d’ouverture,
consultez le site Internet /
For opening hours,

visit the website Les Moulins de

PIsle-aux-Coudres

36, chemin du Moulin
Isle-aux-Coudres, QC GOA 1XO
Tél.: 418 760-1065
Fax: 418 760-1069

13 octobre au 15 mai /
October 13 to May 15
Fermé / Closed

Visit an exceptional site with both a watermill (1825)
and windmill (1836) that have been admirably restored.
The miller still grinds grain like in the old days. You can
watch how wheat and buckwheat are milled into flour at
the watermill. You will also better understand how the two
architectural marvels work and how they were vital to the
survival of islanders. In addition to enjoying an exhibit in
the miller’s house adjacent to the watermill, there are
two other permanent displays in the visitors’ building.
At the souvenir shop, it is possible to purchase flour that
has been freshly milled on real grindstones.

Take advantage of your visit to enjoy a family picnic.
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PAPETERIE

SAINT-GILLES

CHARLEVOIX

ECONOMUSEE®
du papier
Paper making
ECONOMUSEE®

LA PLUS BELLE

FABRIQUE DE
PAPIER DU QUEBEC

THE MOST EXQUISITE PAPER
MAKING ENTERPRISE IN QUEBEC

Premier économusée du Québec; observez I'artisan
transformer le coton en créations originales.
Apparaitront sous vos yeux les pétales de fleurs du
pays se mélant a la pate de papier et le filigrane a
I'effigie de Saint Gilles. Admirez la collection de
sérigraphies d’interprétation de grands maitres
québécois et appréciez divers articles vous rappe-
lant que le papier est au coeur de la vie quotidienne.
Un lieu enchanteur en Charlevoix, prés du Musée
maritime de Charlevoix et au bord du fleuve
Saint-Laurent.

At the very first économusée in Quebec, watch the
artisan transform cotton into original creations.
Watch as the petals of indigenous flowers mix with
wood pulp and the watermark featuring St. Gilles.
Admire the collection of silkscreens by great Quebec
masters and appreciate various items, reminders
that paper is central to daily life. An enchanting
location in Charlevoix, along the St. Lawrence river
and near the Charlevoix Maritime Museum.

www.papeteriesaintgilles.com -
papier@papeteriesaintgilles.com n ‘
Samedi et dimanche:
production interrompue,
démonstrations offertes /
Saturday and Sunday:
Production downtime,
demonstrations available

Ouvert toute I'année /
Open year round

Juin a octobre /
June to October

Tous les jours / Daily

9h-17h Papeterie Saint-Gilles

304, rue
Félix-Antoine-Savard
Saint-Joseph-de-la-Rive,
QC GOA 3Y0

Tél.: 418 635-2430

1866 635-2430

Fax: 418 635-2613

Novembre a mai /
November to May

Sur rendez-vous /
Upon reservation

Visites guidées tarifées
pour les groupes sur
réservation / Guided
tours for groups upon
reservation (fees apply)

La Malbaie

o~

q Baie-
Guébec | _Saint-Paul
Les Eboulements

Isle-aux-Coudres === Papeterie
N saint-Gilles



www.leforgerondor.com
leforgerondor@live.ca n

Ouvert toute ’année /
Open year round

Lundi au mercredi /
Monday to Wednesday
9h-17h30

Jeudi et vendredi /
Thursday and Friday
9h -21h

Samedi / Saturday
9h-12h

Fermé le dimanche /
Closed on Sunday

Visites guidées tarifées pour
les groupes sur réservation /
Guided tours for groups upon
reservation (fees apply)

Le Forgeron d’Or

550, boul. Vachon Nord
Sainte-Marie de Beauce, QC
G6E M1

Tél.: 418 387-4445

Boutique

231/2, rue du Petit-Champlain
Québec, QC GIK 4H5

Tél.: 581 981-4445

~= Québec

UN BIJOU
D'ARTISAN ! A arrist

Ce bijou d’'artisan a fondé cette joaillerie a Sainte-Marie de [ |

Beauce. Vous avez un faible pour les bijoux? Richard Grenier FORGERON
a voyagé a travers le monde pour y puiser son inspiration et D'OR
renc9ntrer sa.perlg rare, Agn.es (}50u10n. Vous trou.verez déns la ECONOMUSEE®
boutique colliers finement ciselés et bagues serties de pierres  ya |3 bijouterie,
précieuses. Rendez-vous au Forgeron d’Or et laissez-vous joaillerie
séduire par ces trésors & porter. En plus de voir les artisans ~ Jewellery making
s " ' . g . . L ECONOMUSEE*®
a l'ceuvre, suivez I'évolution du métier de bijoutier, apprivoisez

les pierres, métaux et outils que ces créateurs utilisent. Décou-

vrez des histoires de bijoux célébres. Admirez la collection

contemporaine et voyez comment mode et objets de parure ne

font qu’un. Un bijou de visite en perspective!

Le Forgeron
D’or

This gem of an artist founded this jewellery in Sainte-Marie de
Beauce. Do you love jewellery? Richard Grenier has travelled
the world for inspiration and to meet his rare pearl, Agnés
Goujon. The store sells finely engraved necklaces and rings set
with precious stones. Go to the Forgeron d’Or and discover the
charms of these treasures to be worn. See the artisans at work,
follow the evolution of the trade of jeweller and learn about the
stones, metals and tools used in creation. Discover the history
of famous pieces of jewellery. Admire the contemporary
collection and see how fashion and objects of finery go hand in
hand. A gem of a visit awaits you!

CHAUDIERE-APPALACHES 13




lelem2@bmcable.ca

22 juin au 11 septembre /
June 22 to September 11

Lundi au samedi / Monday to Saturday
9h-17h

Fermé le dimanche / Closed on Sunday

12 septembre au 21 juin /
September 12 to June 21

Sur réservation seulement /
Upon reservation only

14 GASPESIE

Visites guidées tarifées, rabais de groupe:
10 % (avant taxes) sur le total des frais
d’entrée / Guided tours (fees apply),
group discount: 10% (before taxes)

on the total entry fee

Leliévre, Leliévre et Lemoignan Itée
52, rue des Vigneaux
Sainte-Thérese-de-Gaspé, QC GOC 3BO
Tél.: 418 385-3310

Fax: 418 385-2260

Leliévre, Lelievre &=
et Lemoignan | JIll

Sainte-Thérese-
de-Gaspé

OLEIL!

SEA, COD,
SALT AND SUN!

LELIEVRE,
LELIEVRE ET
LEMOIGNAN
ECONOMUSEE® du salage
et séchage de poisson

Fish production: salt and
dried cod ECONOMUSEE®

La péche a la morue rappelle les siécles d’aventures des
peuples du littoral atlantique. Roch Lelievre et ses associés
représentent la seconde génération de cette entreprise
familiale. Comment capture-t-on la morue? Comment prépare-
t-on ce poisson a bord des embarcations? Ce ne sont la que
quelgues-uns des secrets qui vous seront révélés lors de votre
visite dans cette entreprise gaspésienne spécialisée dans la
transformation de la morue salée et séchée. Vous assisterez
a différentes opérations qui précedent le salage et pourrez
admirer les centaines de vigneaux sur lesquels séche la morue.
Cette expérience a réveillé vos papilles gustatives? Passez
a la poissonnerie faire provision de mille et un trésors de la mer.

Cod fishing is synonymous with centuries of adventure of
inhabitants living along the Atlantic coast. Roch Leliévre and
his associates represent the second generation of this family
enterprise. How do you catch cod? How is the fish prepared
aboard ship? These are but some of the secrets that will be
revealed to you during your visit to this Gaspé business
specializing in the processing of salted and dried cod. Watch
the different operations that take place before the cod is
salted. See the hundreds of fish flakes used to dry the cod.
Starting to feel hungry? Drop by the fish shop for a supply of
one thousand and one treasures from the sea.




LA
SAVONNERIE
DU VILLAGE

ECONOMUSEE®
de la savonnerie
Soap making
ECONOMUSEE®

LA DOUCEUR

A LETAT PUR

D’une simple chevrerie en bordure de mer en Gaspésie est
né un grand réve: offrir des produits gaspésiens de haute
qualité a base de lait frais de chevre alpine. La traite du
matin terminée, la savonniére entreprend la transformation
du lait selon une recette connue depuis des siécles. Mais
celle de Danielle Vallée se démarque par une inventivité,
la qualité de ses ingrédients de base, la patience, la
prudence et la constance dans son exécution. Rendez-vous
sur place pour partager la passion de la maitre savonniére,
VOUS procurer un savon ou une créme qui vous fera du
bien, vivre une expérience unique en milieu agricole ou
simplement prendre le temps d’admirer le paysage et de
nourrir les bétes qui viendront a votre rencontre.

La Savonnerie |&=
du Village | 1l

From a small goat shed along the seaside in Gaspésie
a great dream was born: to offer high-end products from
Gaspésie made from fresh alpine goat’s milk. Once morning
milking is done, the soap maker begins transforming milk
using a centuries-old recipe. But Danielle Vallée’s inven-
tiveness knows no bounds and her work is characterized
by quality ingredients, great patience, attention to detail
and consistent execution. Come and meet her to share in
the passion of soap making, purchase a soap or cream
that’s sure to do you good, enjoy a unique experienc